
 

Bräustüberl Bernried, Speisekarte Mai 2024 

Vorspeisen und Salate 

 
Bunter Beilagensalat   5,80 
  
Frischer Marktsalat wahlweise mit      

 Baguette (vegan) 12,00 
 Ziegenkäse 15,50 
 Lachs 18,00 
 Falafel (vegan) 15,50 
 Hähnchenbrust 16,00 

 

Obazda mit Breze   9,00 
 

Bayerischer Wurstsalat mit Breze 11,00 
Schweizer Wurstsalat mit Breze 12,00 
 

Rinderkraftbrühe    5,90 
 mit Leberspätzle oder Pfannkuchen 
 
Hauptspeisen 
 
Schnitzel Wiener Art (vom Schwäbisch-Hällischen Landschwein) 16,50 

mit Pommes und Salatbeilage 

Backhendl 16,00 
 mit Kartoffelsalat und selbstgemachter Remoulade 

Hausgemachte Fleischpflanzerl 14,00 
 2 Stück, mit Kartoffelsalat und Bratensoße       
Wiener Schnitzel (vom Milchkalb) 27,00 
 mit Preiselbeeren, Bratkartoffeln und Salatbeilage 
Zwiebelrostbraten  28,00 
 mit Butterspatzl, Röstzwiebeln und Salatbeilage 

Panierte Milzwurst  14,00 
 mit Kartoffelsalat und Bratensoße 
Saiblingsfilet 21,00 

mit Limonenbutter und Petersilienkartoffeln 



 

Bräustüberl Bernried, Speisekarte Mai 2024 

Vegetarisch 

 
Selleriesschnitzel 15,00 
 mit Kartoffelsalat und Remoulade (auf Anfrage vegan) 

Kaspatzn mit Tiroler Bergkäse 15,50 
 mit Röstzwiebeln 
Zweierlei Schlutzkrapfen  15,50 

Nudelteigtaschen gefüllt mit Spinat und Bergkäse 
 mit brauner Butter, Parmesan und Rucola 

 
Pinsa aus dem Steinofen 
fast wie Pizza - aber viel bekömmlicher! 

 
 Antipasti-Gemüse (auf Anfrage vegan, ohne Käse) 13,00 
 Salami 13,00 
 Burrata 14,00 
 Thunfisch 14,00 
 Parmaschinken und gehobeltem Parmesankäse 15,00 
 Margherita 10,00 

 
Kinderkarte 
 
Kinderpinsa (1/2 Margherita)   6,00 
Kinderschnitzel mit Pommes   9,50 
Portion Pommes (vegan)   5,50 
Spatzl mit Soße   7,00 
 
Dessert 
 
Schokoküchlein mit flüssigem Kern   9,00 
 mit Vanilleeis und Früchten 

Kaiserschmarrn   9,00 
 Mit Apfelmus und Puderzucker 


